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AVEC

LE PASS GASTRONOMIE 
OFFREZ LE MEILLEUR 

DES ADRESSES GOURMANDES !

le Pass
GASTRONOMIE

OFFREZ LE MEILLEUR 

DES ADRESSES GOURMANDES

Auberge de la RenaissancePlace de l'église à Marzy
Tél : 03 86 57 04 46

Bateau promenade  
Le Latéral

Déjeuner croisière  
de 3h30 à 43 €

boissons comprises
Réservation obligatoire au  

06 65 96 28 25

Bistro l'Olivier
1 rue Jean Desveaux à NeversTél : 03 86 36 89 97

Nouveauté 
Le Bouchon Nivernais
85 faubourg du Grand 

Mouësse à Nevers
Tél : 03 86 57 95 13

Nouveauté 
Brasserie Pont de Loire
2, place Mossé à Nevers

Tél : 03 86 68 51 77

Jean-Michel Couron
21 rue St-Etienne à Nevers

Tél : 03 86 61 19 28  
(sauf jours fériés)

La Fontaine Cavalier
Domaine Jeunot à Urzy
Tél : 03 86 57 41 71

La Grenouille
1 Route d'Apremont à CuffyTél : 02 48 77 50 50

La Promenade
Route de Sermoise 

à Sermoise-sur-Loire
Tél : 03 86 59 17 48ouvert de mars à la Toussaint

Le Bengy
25 route de Paris 

à Varennes-Vauzelles
Tél : 03 86 38 02 84

Le Comptoir  
Saint-Sébastien

9 Place St Sébastien à NeversTél : 03 86 36 26 44

Le Karousel
Hôtel Kyriad***  

35 bd Victor Hugo à NeversTél : 03 86 71 95 95

Le Tam’s
Hôtel de Diane***

23 av. du Gal de Gaulle 
à Nevers

Tél : 03 86 57 28 10

O Puits
21 rue Mirangron à Nevers

Tél : 03 86 59 28 88 

Nouveauté 
Ô Saveurs Marines

29 rue du 14 Juillet à NeversTél : 03 45 52 10 62

RESTAURANTS 
PARTICIPANTS

À PARTIR DE 

50€ POUR 2 PERSONNES

LE PASS GASTRONOMIE EST DISPONIBLE UNIQUEMENT À L’ACCUEIL DE L’OFFICE DE TOURISME.
RENSEIGNEMENTS AU 03.86.68.46.00 OU PAR MAIL À : CONTACT@NEVERS-TOURISME.COM
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À SAVOIR 
Ce guide référence les adhérents de l’Office de tourisme pour l’année 2024. Les prix indiqués 
nous ont été communiqués au 1er janvier 2024. Bien qu’un soin particulier ait été apporté à 
la confection de cette brochure et à l’exactitude des renseignements donnés à titre indicatif, 
l’Office de tourisme ne peut être tenu pour responsable des éventuelles erreurs ou omissions, 
pas plus que leurs conséquences. 

ÉDITION 2024. Création et conception : Office de tourisme de Nevers Agglomération.  
Impression : CIA Graphic à Pougues-les-Eaux sur papier offset 90g et 200g.
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EXPLORE
NEVERS
LE GUIDE DES EXPÉRIENCES À VIVRE  

À NEVERS ET AUX ALENTOURS 

SAISON 2024

Nos publications
CHAQUE ANNÉE, L’OFFICE DE TOURISME ÉDITE  
UNE SÉRIE DE DOCUMENTS DESTINÉS  
À PROMOUVOIR LA DESTINATION. 
Outre les plans et dépliants thématiques spécifiques, l’équipe réalise 
le magazine Nevers Destinations, le guide estival Explore Nevers 
ainsi que le Guide Gourmand et le Guide des Hébergements.  
Ces documents sont également disponibles en ligne,  
sur notre Calaméo.

Nos engagements
L’OFFICE DE TOURISME DE NEVERS AGGLOMÉRATION EST ENGAGÉ  
DANS LA DÉMARCHE QUALITÉ ET EST CLASSÉ CATÉGORIE II.
Toute l’équipe de l’Office de tourisme de Nevers Agglomération s’engage pour faire de 
votre séjour dans la cité ducale et ses environs, une expérience des plus agréables. Nos 
conseillers en séjours vous accueillent en français, anglais, espagnol et allemand et sont 
à votre disposition pour vous faire partager leurs bons plans et leur connaissance de la 
destination.

Scannez les QR Codes
POUR FEUILLETER  
LES DIFFÉRENTS GUIDES  
ET MAGAZINES



À TABLE



Cuisine gastronomique 
et bistronomique
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NEVERS
JEAN-MICHEL COURON
21 rue Saint-Etienne. 58000 Nevers.
Tél. : 03 86 61 19 28
info@jm-couron.com • jm-couron.com
Au cœur du quartier Saint-Etienne, l’étroite façade du restaurant 
ouvre sur deux petites salles colorées et une troisième aux voûtes 
de pierre dans un esprit convivial. Le chef renouvelle sa carte à 
l’envi pour ne proposer que des produits frais de saison, mariés 
selon l’inspiration pour le plaisir de l’oeil et du goût, jamais de 
l’esbrouffe.

NEVERS
CHEZ ROSE
25 avenue du Général de Gaulle. 58000 Nevers.
Tél. : 06 52 71 69 32 / 06 34 59 32 60
basgurbogaataman@gmail.com
Amateurs et amatrices de viandes maturées, en poussant la porte 
de Chez Rose, vous trouverez votre bonheur. Viandes sléctionnées 
avec soin, frites maison, belles assiettes de fromages et de 
charcuterie et de bonnes bouteilles de vin, le tout dans un décor 
cosy. L’été, goûtez sans modération au charme de la petite cour 
intérieure. 

VARENNES-VAUZELLES
LE BENGY
25 route de Paris. 58640 Varennes-Vauzelles.
Tél. : 03 86 38 02 84
lebengyrestaurant@wanadoo.fr • le-bengy-restaurant.com
Le chef Sébastien Etienne et sa femme Ambre Mazoyer vous 
accueillent au bord de la mythique N7. Vous y découvrirez ou 
redécouvrirez des plats régionaux cuisinés avec raffinement 
à partir de produits frais, de saison et de qualité sélectionnés 
auprès de producteurs locaux reconnus.

CAPACITÉ › 25 couverts. OUVERTURE › Toute l’année. Ouvert du 
mercredi au dimanche midi. MENU › Menu : 28€ à 63,50€. À la carte : 
13,50€ à 31€. 

CAPACITÉ › 40 couverts + 25 en terrasse. OUVERTURE › Toute l’année. 
Ouvert du lundi au samedi (sauf mercredi et samedi midi). MENU › 
Menu du jour : 13,90€ (avec café). À la carte : 7€ à 90€.

CAPACITÉ › 60 couverts + 40 en terrasse. OUVERTURE › Toute l’année. 
Ouvert du mardi au samedi soir. MENU › Menu : 24€ à 38€. À la carte : 
9€ à 26€. Menu enfant : 10€

CUISINE GASTRONOMIQUE ET BISTRONOMIQUE
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NEVERS
Ô PUITS
21 rue Mirangron. 58000 Nevers.
Tél. : 03 86 59 28 88
restaurant.opuits@gmail.com • restaurant-opuits.fr
Au pied de l’église Saint-Pierre, le restaurant tire son nom du 
puits d’époque médiévale qui orne l’entrée. À l’étage, c’est une 
jolie salle de style Louis XVI dans laquelle vous goûterez une 
cuisine raffinée et inventive, de tradition et légère.

CAPACITÉ › 40 couverts + 35 en terrasse. OUVERTURE › Toute l’année. 
Ouvert du mardi midi au samedi soir. MENU › Menu : de 24€ à 34€. À 
la carte : 11€ à 26€. Menu enfant : 10€ (jusqu’à 10 ans).
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NEVERS
TOMATE ET CHOCOLAT
1 bis avenue Général de Gaulle. 58000 Nevers.
Tél. : 03 86 69 05 63
tomateetchocolat@orange.fr
Dans un très joli cadre où le mobilier contemporain cotoie les 
vieilles pierres, Christophe Nedellec et sa brigade vous invitent 
à partager un véritable moment de plaisir gustatif. La cuisine 
ouverte sur la salle ajoutera au plaisir des papilles, celui des yeux 
et l’excellente carte des vins, vous promet de magnifiques accords 
mets/vins. 

CAPACITÉ › 44 couverts + 12 en terrasse. OUVERTURE › Toute l’année. 
Ouvert du mardi au samedi. Fermé le mercredi soir, le dimanche et le 
lundi. MENU › Menu : 23€ à 28€. À la carte : 9€ à 28€.
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URZY
LA FONTAINE CAVALIER
Domaine Jeunot, 58130 Urzy. 
Tél. : 03 86 57 41 71
contact@fontaine-cavalier.com • fontaine-cavalier.com
Installé dans d’anciennes bâtisses du XIXe joliment restaurées et 
bénéficiant d’une superbe terrasse donnant sur le bois voisin, le 
lieu offre un cadre à la fois intimiste et chaleureux. La cuisine tire 
ses influences du côté du Japon pour la précision et la rigueur 
et de la Méditerranée pour le côté gourmand et goûtu. Un lieu 
assurément dépaysant où il fait bon prendre son temps...

CAPACITÉ › 50 couverts. OUVERTURE › Toute l’année. Ouvert tous les 
jours sauf lundi et mardi soir & mercredi toute la journée. MENU › 
Menu : 29€ à 39€. 
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Cuisine traditionnelle
et de terroir
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CUISINE TRADITIONNELLE ET DE TERROIR

NEVERS
L’ARDOISE
31 avenue Colbert. 58000 Nevers.
Tél. : 07 69 10 76 35
Ici, le concept est simple et tient dans le nom du restaurant. Une 
ardoise avec deux entrées, deux plats et trois desserts renouvelée 
chaque mois avec les produits de saison. Le cadre intimiste 
et les grandes tables en bois confèrent au lieu une ambiance 
à la fois conviviale et agréable. Parmi les désserts, nous vous 
recommandons le dessert signature, hommage appuyé à une 
spécialité sucrée toute neversoise.

LE GUÉTIN (18)
BATEAU PROMENADE LE LATÉRAL
10 rue du Port. 18150 Cuffy.
Tél. : 06 65 96 28 25
lateral@evezard.fr • bateaupromenadelateral.fr
Venez goûter aux plaisirs d’une croisière déjeuner sur le canal 
latéral à la Loire et laissez-vous conter quelques anecdotes par 
Didier, le capitaine. Vous découvrirez les manœuvres d’un bateau 
fluvial en empruntant le pont canal du Guétin, et vivrez une 
« bassinée » dans sa double écluse, l’une des plus impressionnantes 
de France. De 3h30 à 7h en fonction des formules.

CAPACITÉ › 20 couverts. OUVERTURE › Toute l’année. Ouvert du lundi 
au vendredi. Réservation obligatoire. MENU › À l’ardoise : 6€ à 17€. 
Enfant : plat à moitié prix (jusqu’à 12 ans).

CAPACITÉ › 60 couverts. OUVERTURE › Toute l’année. Ouvert du lundi 
au vendredi. Sur Réservation. MENU › 3 formules au choix de 45€ à 
65€ par personne (28€ à 40€ -12 ans) en fonction de la durée.
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MARZY
L’AUBERGE DE LA RENAISSANCE
8 place de l’église. 58180 Marzy. 
Tél. : 03 86 57 04 46
larenaissance.marzy@gmail.com • larenaissancenevers.fr
À quelques pas du panorama du Bec d’Allier, l’établissement de 
Frédéric et Martine Ducros vous propose de déguster une cuisine 
de terroir et de tradition. Escargots de Bourgogne, tête de veau, 
œufs en meurette, entre autres, se partagent la carte et font 
honneur au label Les Toques Nivernaises. 

CAPACITÉ › 40 couverts + 20 en terrasse. OUVERTURE › Toute l’année. 
Ouvert du mardi au samedi soir. MENU › Menu : 28,50€ à 39,50€. À la 
carte : 9,50€ à 22€. Menu enfant : 10€

©
Au

be
rg

e 
de

 la
 R

en
ais

sa
nc

e



- 9 -

CUISINE TRADITIONNELLE ET DE TERROIR

NEVERS
LE COMPTOIR SAINT-SÉBASTIEN
9 place Saint-Sébastien.58000 Nevers.
Tél. : 03 86 36 26 44 
contact@comptoirsaintsebastien.com • comptoirsaintsebastien.com
Le Comptoir Saint-Sébastien, c’est avant tout une ambiance 
authentique, un savant mélange de tradition et de modernité 
autour des recettes de la cuisine française. Ce bistro cosy, dans 
la plus pure tradition parisienne, saura vous séduire par son côté 
chic et contemporain. 

NEVERS
LE BOUCHON NIVERNAIS
85 faubourg du grand Mouësse. 58000 Nevers.
Tél. : 03 86 57 95 13
bouchonnivernais@orange.fr • le-bouchon-nivernais.net
Fabien et son équipe vous convient à une expérience culinaire 
marquée par la générosité et l’authenticité. Dans ce restaurant 
certifié « Tables & Auberges de France », vous dégusterez 
une cuisine authentique, dans un décor de type brasserie 
traditionnelle. Grandes salles indépendantes pour les réceptions, 
cocktails, réunions jusqu’à 130 personnes (50 assises, 80 debout).

CAPACITÉ › 99 couverts + 10 en terrasse. OUVERTURE › Toute l’année. 
Ouvert du lundi au samedi soir. MENU › Menu : 18,50€ à 35€.

CAPACITÉ › 100 couverts. OUVERTURE › Toute l’année. Ouvert tous 
les jours sauf le dimanche soir. MENU › Menu : 17€ à 37€. À la carte : 
9,50€ à 25€. Menu enfant : 9€.
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NEVERS
ESPACE BERNADETTE
34 rue Saint Gildard. 58000 Nevers.
Tél. : 03 86 71 99 50
contact@espace-bernadette.com • sainte-bernadette-nevers.com
C’est dans un lieu chargé d’histoire et propice à la contemplation 
que le chef vous propose de vous mettre à table pour déguster 
une cuisine traditionnelle. Après votre déjeuner ou votre dîner, 
prenez le temps d’une balade dans le parc et dans la chappelle, 
sur les pas de Bernadette Soubirous dont le corps repose au 
sanctuaire.

CAPACITÉ › 200 couverts. OUVERTURE › Toute l’année. Ouvert tous les 
jours. Réservation obligatoire. MENU › Menu : 18€. 
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CUISINE TRADITIONNELLE ET DE TERROIR

VARENNES-VAUZELLES
LE PAPY’S
Painloup. 58640 Varennes-Vauzelles.
Tél. : 03 86 38 02 62
www.papys.fr
Aller au Papy’s c’est un peu comme être à la maison mais en 
mieux ! Une nourriture généreuse et gourmande, dans un cadre 
chaleureux. L’hiver, on peut déguster une côte de boeuf près du 
feu et lorsque les beaux jours sont là, une cour nous attend pour 
profiter des derniers rayons du soleil un verre de bon vin à la 
main.

CAPACITÉ › 100 couverts + 50 en terrasse. OUVERTURE › Toute 
l’année. Ouvert le midi du mardi au vendredi et le vendredi et samedi 
soir. MENU › Menu : 26€ à 39€. Menu enfant : 15€
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NEVERS
LE KAROUSEL
35 boulevard Victor Hugo. 58000 Nevers. 
Tél. : 03 86 71 95 95
kyriadnevers@wanadoo.fr • kyriad-nevers-centre.fr
Venez savourer une cuisine moderne et inventive, qui vous 
plonge dans un voyage aux 1001 saveurs, sans oublier les grands 
classiques. Le chef privilégie les produits du marché et vous 
propose une formule du jour. La salle récemment refaite offre un 
cadre contemporain pour créer une ambiance cosy et chaleureuse.

CAPACITÉ › 70 couverts + 30 en terrasse. OUVERTURE › Toute l’année. 
Ouvert tous les jours (sauf le jour de Noël). MENU › Menu : 17€. À la 
carte : 8€ à 17€. Menu enfant : 10€.
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CUFFY
LA GRENOUILLE
1 route d’Apremont. 18150 Cuffy.
Tél. : 02 48 77 50 50
lagrenouille18150@gmail.com • hotel-restaurant-lagrenouille.com
La Grenouille sert une cuisine régionale aux saveurs 
traditionnelles. Les spécialités ? La viande charolaise et les 
cuisses de grenouille. Produits frais avec un large choix de plats 
faits maison garantissant la satisfaction de toutes les papilles.

CAPACITÉ › 89 couverts + 55 en terrasse. OUVERTURE › Toute l’année. 
Ouvert tous les jours sauf mercredi soir, jeudi et dimanche soir. 
MENU › Menu : 17,20€ à 35,50€. Menu enfant : 10€.
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POUGUES-LES-EAUX
L’YCASTE
1315 avenue de Paris. 58320 Pougues-les-Eaux.
Tél. : 03 86 90 17 00
infopou@groupetranchant.com • pougues.groupetranchant.com
Dans un décor cosy et contemporain ou sur sa terrasse au bord de 
l’eau, le chef et sa brigade s’attachent à vous proposer des menus 
et une carte de mets variés et originaux, tout en équilibre et en 
délicatesse, alliant cuisine du terroir et produits régionaux qui 
évoluent au rythme des saisons.

CAPACITÉ › 90 couverts + 40 en terrasse. OUVERTURE › Toute l’année. 
Ouvert du mercredi au dimanche midi. MENU › Menu : 17,90€ à 38€. 
Menu enfant : 12,50€

CUISINE TRADITIONNELLE ET DE TERROIR

NEVERS
LE TAM’S
23 avenue Général de Gaulle. 58000 Nevers.
Tél. : 03 86 57 28 10
diane.nevers@wanadoo.fr • bestwesterndiane-nevers.com
Cuisine traditionnelle et régionale dans une ancienne tour des 
remparts de Nevers. Belle sélection de vins à la carte. L’accueil 
est chaleureux pour un moment de détente agréable sur l’artère 
principale de la ville.  

CAPACITÉ › 70 couverts.. OUVERTURE › Toute l’année. Ouvert du lundi 
au jeudi soir et les vendredis et samedis soirs. Fermeture le dimanche 
et jours fériés. MENU › Menu : 18€ à 36€. Menu enfant : 12,50€.
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Brasseries, 
bistrots & cafés
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BRASSERIES & BISTROTS

NEVERS
L’AGRICOLE
10 place Carnot. 58000 Nevers
Tél. : 03 86 71 65 30
jp.thibault@agricole-nevers.fr • brasserie-lagricole.fr
La brasserie l’Agricole vous accueille tous les jours sur la plus 
grande place de la ville et vous propose une variété des plats, 
planches, boissons et encas dans le plus pur esprit brasserie. À 
noter une formule express comprenant une entrecôte de 250g 
(origine France) et un verre de vin du moment pour 22,90€. 

NEVERS
BISTRO L’OLIVIER
1 rue Jean Desvaux. 58000 Nevers.
Tél. : 03 86 36 89 97
contact@bistrololivier.com • bistrololivier.com
L’Olivier c’est une cuisine simple et gourmande faite de nombreux 
classiques de la cuisine de bistro. Salade de hareng fumé, 
pommes de terre grenaille, asperges en vinaigrette, carpaccio de 
bœuf, ravioles, moules marinières, nougat glacé sont autant de 
plats qu’on déguste avec plaisir en terrasse à l’ombre des oliviers 
ou dans la salle aux teintes vertes et grises du logo.

CAPACITÉ › 120 couverts + 150 en terrasse. OUVERTURE › Toute 
l’année. Ouvert tous les jours de 11h30 à 23h. MENU › Formule 
express à 22,90€. À la carte : 5,20€ à 22€. Menu enfant : 7,90€.

CAPACITÉ › 60 couverts + 60 en terrasse. OUVERTURE › Toute l’année. 
Ouvert lundi midi et mardi midi et du mercredi au samedi. MENU › 
Menu : 14,50€ à 31€. À la carte : 6€ à 26€. Menu enfant : 12,50€.
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APREMONT-SUR-ALLIER
LA BRASSERIE DU LAVOIR
Le Bourg. 18150 Apremont-sur-Allier. 
Tél. : 02 48 80 25 76
labrasseriedulavoir@gmail.com • apremont-sur-allier.com
Merveilleusement située dans le village d’Apremont-sur-Allier, 
connu pour son magnifique parc floral, la Brasserie du lavoir vous 
assure un moment de détente et de délice garanti. La cuisine 
faite maison est de rigueur et met à l’honneur les produits locaux. 
Profitez du lieu pour savourer une cuisine authentique.

CAPACITÉ › 48 couverts + 90 en terrasse. OUVERTURE › Ouvert du 1er 
avril au 1er octobre, sauf les lundis soirs et mardis. MENU › Menu  
(en semaine) : 18€ à 24€. À la carte : 14€ à 20€. Menu enfant : 12€.

©
OT

IN
A



- 14 -

BRASSERIES & BISTROTS

NEVERS
BRASSERIE PONT DE LOIRE
2 place Mossé. 58000 Nevers.
Tél. : 03 86 68 51 77
contact@brasseriepontdeloire.com • brasseriepontdeloire.com
Située sur la Place Mossé, la Brasserie Pont de Loire vous donne 
l’occasion de vous restaurer ou de prendre un verre tout en 
admirant la beauté de la Loire. Si la rôtisserie est le point fort 
de l’établissement, vous pouvez également vous régaler avec les 
hamburgers faits maison. Si le temps est capricieux, l’intérieur 
cosy sera un refuge idéal.

CAPACITÉ › 65 couverts + 120 en terrasse. OUVERTURE › Toute 
l’année du mardi midi au samedi soir et le dimanche midi. MENU › 
Menu du jour : 13,50€. Menu : de 23€ à 27€. À la carte : 3,50€ à 26€. 
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NEVERS
CAFÉ VÉLO
7 place Mossé. 58000 Nevers.
Tél. : 07 86 29 96 67
hello@cafevelonevers.fr • cafevelonevers.fr
Le Café Vélo est devenu le rendez-vous incontournable de tous 
les cyclistes de Nevers et des cyclotouristes de passage. Sous la 
houlette de Charles et Anna, le lieu s’est forgé une âme et un style 
qu’on ne trouve nulle part ailleurs. Si en cuisine, Charles s’occupe 
plutôt du salé, c’est Anna qui prépare les pâtisseries «so british», 
avec pour chacun, la volonté de travailler des produits locaux.

CAPACITÉ › 25 couverts + 30 en terrasse. OUVERTURE › Toute l’année. 
Ouvert du mercredi au dimanche. MENU › À la carte : 4,50€ à 18,50€. 
Brunch : 23,50€. Brunch enfant : 10,50€.

©
OT

IN
A

NEVERS
LE LORD
6/8, place Saint-Sébastien. 58000 Nevers. 
Tél. : 03 86 61 32 00
contact@lelord.fr • lelord.fr
C’est sur l’une des plus jolies places de la ville à proximité de la 
rue commerçante, que vous pourrez siroter un verre ou satisfaire 
un petit creux à toute heure de la journée. À l’intérieur, c’est 
l’ambiance chaleureuse des pubs irlandais qui vous attend, avec 
aux murs, des hommages omniprésents à l’ovalie. 

CAPACITÉ › 100 couverts + 85 en terrasse. OUVERTURE › Ouvert du 
mardi au samedi et 7j/7 de juin à septembre. MENU › Menu : 9,90€ à 
13,20€. À la carte : 5,50€ à 23€. Menu enfant : 7,90€.
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Spécialités & 
cuisines du monde
Crêperies — Pizzerias — Fruits de mer

Burgers — Poutines
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SPÉCIALITÉS & CUISINES DU MONDE

FOURCHAMBAULT
LA CALABRIA
1 rue du Pont. 58600 Fourchambault.
Tél. : 03 86 38 82 40
santorodomenico@wanadoo.fr • pizzeria-nevers.fr
Envie d’une pizza ? La Calabria vous présente une carte 
variée dans laquelle vous trouverez une trentaine de pizzas 
traditionnelles et italiennes. Les amateurs de poissons ou de 
viandes trouveront également leur bonheur. À noter un menu 
enfant particulièrement attractif.

VARENNES-VAUZELLES
CAVIAR & COQUILLETTES
14 rue Denis Papin. 58640 Varennes-Vauzelles. 
Tél. : 03 86 60 83 84
caviaretcoquillettes@gmail.com • caviaretcoquillettes.fr
Chez Caviar et Coquillettes, vous dégusterez une cuisine faite 
maison dans un cadre atypique construit à base de containers 
maritimes. Vous y trouverez un large choix de burgers à déguster 
sur place et à emporter. Les salades composées et viandes 
charolaises grillées sauront ravir petits et grands. Vous pourrez 
profiter de la grande terrasse aux beaux jours. 

CAPACITÉ › 90 couverts. OUVERTURE › Toute l’année. Ouvert du mardi 
au samedi. MENU › À la carte : 7€ à 30€. Menu enfant : 5,90€.

CAPACITÉ › 70 couverts + 40 en terrasse. OUVERTURE › Toute l’année. 
Ouvert du lundi au vendredi. MENU › Menu : 10,40€ à 22,40€. À la 
carte : 5,90€ à 16,90€. Menu enfant : 7,40€ à 9€.
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NEVERS
L’ENVIE
41, Avenue Colbert. 58000 Nevers.
Tél. : 03 86 59 09 86
lenvie58@gmail.com • lenvie-restaurant.fr
Dans un espace des plus cosy à la décoration soignée,
L’Envie est devenue une adresse incontournable de la ville. Chez 
les Salerno, on a le goût de l’Italie et le respect de la tradition. Les 
pizzas sont cuites dans un magnifique four à bois qui fait office 
de pièce maitresse en cuisine. Réservation recommandée tant 
l’adresse est réputée pour sa cuisine et la rapidité du service.

CAPACITÉ › 190 couverts + 160 en terrasse. OUVERTURE › Toute 
l’année. Ouvert du mardi au samedi midi et soir. MENU › Menu midi : 
11,90€ à 15,90€. À la carte : 2,80€ à 25,50€. Menu enfant : 8,50€.
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SPÉCIALITÉS & CUISINES DU MONDE

VARENNES-VAUZELLES
L’ITALIA
83 bd Camille Dagonneau. 58640 Varennes-Vauzelles.
Tél. : 03 86 59 23 03
pizzeria-italia.fr
Amateurs de cuisine italienne et de pizzas authentiques, n’hésitez 
pas à franchir la porte de cette institution, fondée par Michel 
et Catherine en 1989. Vous trouverez dans la carte aux accents 
transalpins toutes les spécialités qui font la renommée de la 
gastronomie : pizzas, scaloppa (volaille), filetto (bœuf), ravioli, 
carpaccio et poissons. A tavola...

CAPACITÉ › 140 couverts + 50 en terrasse. OUVERTURE › Toute 
l’année. Ouvert du lundi au samedi. MENU › Menu du jour : 13€ à 25€. 
À la carte : 8€ à 29€. Menu enfant : 10€.

NEVERS
Ô SAVEURS MARINES
29 rue du 14 Juillet. 58000 Nevers.
Tél. : 03 45 52 10 62
osaveursmarines@gmail.com • osaveursmarines.fr
Que vous soyez un amateur de fruits de mer passionné ou que 
vous souhaitiez vous délecter d’une cuisine raffinée, le restaurant 
Ô Saveurs Marines propose une expérience culinaire exquise axée 
sur les délices de la mer. Ne manquez pas de goûter au «Plateau 
de la Marée», une belle sélection de fruits de mer frais et de 
coquillages, idéale pour partager entre amis. 

NEVERS
LE GOÉMON
9, rue du 14 Juillet. 58000 Nevers.
Tél. : 03 86 59 54 99 
sebastien.beaunee@sfr.fr
Murs de pierres, poutres apparentes, musiques bretonnes... une 
ambiance conviviale parfaite pour déguster de délicieuses 
crêpes : il y a la Guéménée et l’incontournable caramel au beurre 
salé... bref vous l’aurez compris qu’elles soient salées ou sucrées 
les crêpes du Goémon raviront les plus gourmands.

CAPACITÉ › 24 couverts + 14 en terrasse. OUVERTURE › Toute l’année. 
Ouvert du mardi au samedi. MENU › Menu : 22€ à 31€. À la carte : 13€ 
à 18€. Menu enfant : 10€ (jusqu’à 10 ans).

CAPACITÉ › 30 couverts + 20 en terrasse. OUVERTURE › Toute l’année. 
Ouvert du lundi au samedi. Uniquement le midi, le lundi et le jeudi. 
MENU › À la carte : 6€ à 14€. 
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VARENNES-VAUZELLES
LA TANIÈRE DES ENRAGÉS
2 rue Denis Papin. 58640 Varennes-Vauzelles.
Tél. : 07 62 70 59 63 
latanieredesenrages@gmail.com • la-taniere-des-enrages.fr
Pénétrer dans ce lieu, c’est l’assurance d’une immersion totale 
au Québec. Une fois votre partie de lancer de haches ou votre 
session d’aventure sensorielle L’or oublié du Yukon terminée, vous 
pourrez déguster des spécialités québécoises (poutines, burgers, 
bières, whisky à l’érable ou vin canadien). Réservations des tables 
et des activités obligatoires. 

CAPACITÉ › 40 couverts + 25 en terrasse. OUVERTURE › Toute l’année, 
le soir. Le mardi, jeudi et vendredi à partir de 18h et mercredi et 
samedi à partir de 14h. MENU › À la carte : 9,50€ à 19,90€.

SPÉCIALITÉS & CUISINES DU MONDE
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Pause gourmande
Salons de thé — Petite restauration — Boulangeries

Pâtisseries — Chocolateries
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SALONS DE THÉ & PETITE RESTAURATION

SERMOISE-SUR-LOIRE
LA PROMENADE
La Levée. RD 13. 58000 Sermoise-sur-Loire.
Tél. : 03 86 59 17 48
valerie@lapromenade-salondethe.fr
Idéalement situé en bordure de canal, sur l’un des lieux de 
promenade (d’où son nom !) les plus fréquentés de Nevers, 
l’établissement propose un cadre tout à fait enchanteur pour une 
pause déjeuner ou dîner, ou plus simplement pour prendre un 
verre ou un goûter en famille.

CUFFY
L’ESCALE DU GUÉTIN
10 rue du Port. 18150 Cuffy. 
Tél. : 06 65 96 28 25
lateral@evezard.fr • bateaupromenadelateral.fr
Que diriez-vous d’une petite pause gourmande au bord du Canal 
latéral à la Loire au pied de l’écluse du pont-canal du Guétin ? 
C’est exactement ce que propose l’Escale du Guétin avec, tout 
l’été, des soirées musicales le vendredi. Et pourquoi ne pas profiter 
de votre passage pour embarquer pour une croisière-découverte à 
bord du bateau promenade Le Latéral ? Dépaysement garanti.

POUGUES-LES-EAUX
DS LE GOÛTER
2223 avenue de Paris. 58320 Pougues-les-Eaux. 
Tél. : 09 81 14 30 90
dsgressot.contact@gmail.com
Qu’il s’agisse de satisfaire sa gourmandise avec une délicieuse 
pâtisserie au goûter, de déguster le plat du jour en guise de 
déjeuner, de se retrouver pour un after work autour d’une planche 
de charcuterie et d’un camembert rôti ou de s’adonner aux 
plaisirs d’un brunch dominical, l’établissement de David et Simon 
s’impose comme une adresse incontournable.

CAPACITÉ › 45 couverts + 70 en terrasse. OUVERTURE › Avril à fin 
septembre. Ouvert du mardi au dimanche. MENU › Menu : 23€ à 29€. 
À la carte : 8€ à 15€. 

CAPACITÉ › 200 couverts en terrasse. OUVERTURE › Du week-end 
de Pâques à fin octobre. Ouvert tous les jours de 11h à 19h. MENU › 
Menu : 10€ à 12€.

CAPACITÉ › 15 couverts + 10 en terrasse. OUVERTURE › Toute l’année. 
Ouvert du mardi au samedi et le dimanche de 10h à 17h30. MENU › 
Menu du jour : 9,90€. Brunch le dimanche sur réservation : 20€.
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SALONS DE THÉ & PETITE RESTAURATION

NEVERS
MR ROGIER — GAUFRERIE BELGE
16, rue des Ardilliers. 58000 Nevers.
Amateurs de gaufres liégeoises, c’est chez Mr. Rogier qu’il faut 
vous arrêter. Que ce soit en version sucrée (hum, la pomme/
cannelle) ou en version salée, déclinée en 4 formules le midi, 
vous trouverez forcément votre bonheur. L’ambiance cosy et la 
décoration soignée (murs bleu nuit et tables aux motifs terrazzo) 
invitent à la gourmandise. En cas de forte affluence vous pourrez 
toujours vous rabattre sur la vente à emporter et flâner dans les 
rues de Nevers une bonne gaufre à la main.

CAPACITÉ › 22 couverts + 10 en terrasse (été). OUVERTURE › Toute 
l’année. Ouvert du mardi au samedi de 11h30 à 18h30. MENU › Menu : 
de 10,40€ à 11,30€. Gaufres sucrées de 3,30€ à 3,50€.
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BOULANGERIES — PÂTISSERIES — CHOCOLATERIES

NEVERS
BOULANGERIE PÂTISSERIE LUCAS
1 rue du 14 Juillet. 58000 Nevers.
Tél. : 03 86 61 56 76
lucasboulangerienevers@gmail.com
Bienvenue chez Lucas, boulangerie pâtisserie artisanale située 
place Carnot, cœur battant de la vie neversoise. Toute la journée, 
en coulisses comme à l’accueil, l’équipe est à pied d’œuvre pour 
vous proposer pains frais, viennoiseries gourmandes, encas sucrés 
ou salés, jolies pâtisseries... et même de délicieuses glaces maison.

NEVERS
À LA TENTATION
24 rue de Nièvre. 58000 Nevers.
Tél. : 03 86 61 09 28 
a-la-tentation.com
Thierry Cagnat, artisan pâtissier, chocolatier, confiseur et glacier 
à Nevers depuis 1994, vous propose une grande sélection de 
pâtisseries, chocolats, pièces montées ainsi que ses spécialités 
comme les nougatines de Nevers, les Petits Mariniers, le Faïençon, 
les pavés de Nevers ou la Kétenrie. 

OUVERTURE › Toute l’année (hors congés annuels estivaux). Ouvert du 
lundi au samedi de 7h à 19h30 et le dimanche de 7h à 13h.

OUVERTURE › Toute l’année. Ouvert du mardi au vendredi de 8h30 
à 13h et de 14h30 à 19h30. Le samedi de 8h à 13h et de 14h30 à 
19h30 et le dimanche de 7h30 à 13h.

NEVERS
MAISON PANNETIER
44 avenue du Général de Gaulle. 58000 Nevers. 
Tél. : 03 86 57 10 61
pannetieretfils@orange.fr
Chez les Pannetier, la boulangerie c’est une histoire de famille, 
une passion qui se transmet de génération en génération. Vous 
trouverez dans la charmante boulangerie, une large gamme 
de pains : baguette traditionnelle, pain de ménage (pain de 
campagne à l’ancienne), pains spéciaux, mais aussi des gâteaux 
qui ravieront les palais les plus gourmands.

OUVERTURE › Toute l’année. Ouvert du lundi au vendredi de 6h45 à 
19h. Le samedi de 6h45 à 13h30 et le dimanche, de 6h45 à 13h.
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SHOPPING
GOURMAND



Produits régionaux
Biscuiteries & Confiseries — Épiceries fines — Cavistes

Magasins de producteurs — Producteurs
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NEVERS
AU NÉGUS
96 rue François Mitterrand. 58000 Nevers.
Tél. : 03 86 38 20 82
au-negus@hotmail.com • aunegus.com
Établie à Nevers depuis 1893, la maison Au Négus a su perpétuer 
le savoir-faire et la passion des artisans qui l’ont dirigée au fil des 
décennies. Impossible de repartir de Nevers sans faire un tour par 
la charmante boutique et rapporter dans ses bagages le fameux 
Négus de Nevers, délicieux caramel mou, parfumé au chocolat ou 
au café, enfermé dans une coque de caramel dur, brillant et ambré. 

POUGUES-LES-EAUX
LA POUGATINE
26 avenue de Paris. 58320 Pougues-les-Eaux. 
Tél. : 03 86 57 04 46
la.pougatine.france@gmail.com • la-pougatine.fr
Pougues-les-Eaux a son bonbon : la bien nommée Pougatine. 
Cousine de la Nougatine, elle a pourtant son propre caractère. 
Arôme de café, de chocolat et d’amande, cette petite gourmandise 
a été ressuscitée par Stéphane Miens en 2020, pour le plus grand 
plaisir des gourmands.

OUVERTURE › Toute l’année. Ouvert du mardi au samedi de 9h à 
12h30 et de 13h30 à 19h. Le lundi de 14h30 à 18h30. 

PRODUITS EN VENTE À LA BOUTIQUE  
DE L’OFFICE DE TOURISME DE NEVERS

BISCUITERIES & CONFISERIES

POUILLY-SUR-LOIRE
LES CRAQUANTS DU VAL DE LOIRE
64 rue Waldeck Rousseau. 58150 Pouilly-sur-Loire.
Tél. : 03 86 39 09 67
craquants@gmail.com • craquants.fr
Bienvenue chez Céline Robert, dans sa jolie boutique, véritable 
paradis pour les amateurs de biscuits et délices sucrés ou salés. Si 
Le Craquant du Val de Loire, meilleur biscuit de France en 2002 et 
le Pavé de la Route Bleue sont les stars incontestées, nous vous 
invitons à tester les biscuits apéritifs et à déguster les glaces 
maison sur la petite terrasse située à l’arrière de la boutique.

OUVERTURE › Toute l’année. Ouvert du lundi au samedi de 8h à 
12h30 et de 14h à 18h30.
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ÉPICERIES FINES & CAVISTES

NEVERS
À TABLE
16 place Saint-Sébastien. 58000 Nevers.
Tél. : 03 86 57 94 75
atable-nevers@orange.fr
Chez À Table, on aime les produits de qualité et on aime les 
mettre en valeur. Outre les marques bien connues des amateurs 
d’épiceries fines, c’est une sélection de produits locaux et 
régionaux que vous aurez l’occasion de découvrir, avec notamment 
une place spéciale accordée aux produits La Belle Nièvre ou aux 
charcuteries du Morvan. 

OUVERTURE › Toute l’année. Ouvert du mardi au samedi de 9h30 à 
12h30 et de 14h à 19h. Dégustation offerte de produits locaux sur 
présentation du City Pass disponible auprès de l’Office de tourisme.

NEVERS
UN MONDE À BOIRE
3 rue Claude Tillier. 58000 Nevers.
Tél. : 03 86 59 02 37
eurovins@hotmail.com • unmondeaboire.fr
Bienvenue dans ce repère de cavistes passionnés qui vous feront 
découvrir les nouveaux arrivages, réserves exclusives, vins de 
petits producteurs ou grandes cuvées, bières artisanales, large 
gamme de spiritueux ainsi qu’une sélection de produits apéritifs 
et d’épicerie fine et vous prodigueront leurs précieux conseils sur 
les meilleurs accords mets-vins. 

OUVERTURE › Toute l’année. Ouvert du mardi au samedi de 9h à 
12h30 et de 14h à 19h30.

©
OT

IN
A

©
À 

Ta
bl

e



- 27 -

PARIGNY-LES-VAUX
BRASSERIE LA RURALE
Pinay. 58320 Parigny-les-Vaux.
Tél. : 06 50 66 70 01
vincent.robiche@laposte.net • biere-larurale.fr
Depuis 2010, Vincent Robiche fait honneur à sa terre en 
produisant une douzaine de bières auréolées pour certaines 
de prestigieux prix nationaux et internationaux. Sa soif de 
découvertes et d’expérimentation l’a également poussé à se 
lancer dans l’aventure des spiritueux pour produire le premier 
whisky nivernais, «Johnny The Fox», disponible en 2026.

NOLAY
LES BISCUITS DU DIMANCHE
Martangy. 58700 Nolay.
Tél. : 06 50 66 70 01
lesbiscuitsdudimanche@gmail.com
Les Biscuits du Dimanche, c’est la petite entreprise d’Alexandre 
qui confectionne toutes sortes de biscuits sucrés et salés et qui a 
créé en étroite collaboration avec l’Office de tourisme de Nevers, 
le sablé Le Neversois, spécialité reprenant les saveurs du Négus, 
célèbre bonbon neversois. Une gourmandise savoureuse qui 
connait beaucoup de succès dans notre boutique.

VARENNES-VAUZELLES
AU BON MIEL DE PATOU
8 route de Garchizy. 58640 Varennes-Vauzelles.
Tél. : 03 86 38 00 12
contact@aubonmieldepatou.fr • aubonmieldepatou.fr
Le bon Miel de Patou, c’est un miel toutes fleurs, qui se caractérise 
par sa douceur, produit à Varennes-Vauzelles au cœur de bocages, 
prairies et forêts aux floraisons variées. Outre le miel, ce sont 
également des sucettes, des bonbons au miel, du pain d’épices 
et de l’hydromel qui sont produits par la petite entreprise 
vauzellienne.

OUVERTURE › Toute l’année sur rendez-vous.

LA SABLÉ LE NEVERSOIS EST EN VENTE EXCLUSIVEMENT  
À LA BOUTIQUE DE L’OFFICE DE TOURISME DE NEVERS

PRODUITS EN VENTE À LA BOUTIQUE  
DE L’OFFICE DE TOURISME DE NEVERS

PRODUCTEURS & MAGASINS DE PRODUCTEURS
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PRODUCTEURS & MAGASINS DE PRODUCTEURS

NEVERS
LA NOUGATINE
58 rue du 13e de Ligne. 58000 Nevers.
Tél. : 06 64 53 89 28
nougatines-nevers.fr
Si la Nougatine doit son succès et sa renommée à l’Impératrice 
Eugénie, qui la rendit populaire après l’avoir découverte lors d’une 
visite officielle à Nevers en compagnie de son mari, l’Empereur 
Napoléon III, Jean-Hugues Desenne en perpétue aujourd’hui la 
renommée et la fabrication tout aussi artisanale qu’historique 
dans son atelier.

OUVERTURE › Toute l’année. Visite possible sur rendez-vous pour des 
groupes de 8 personnes minimum.
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PARIGNY-LES-VAUX
DOMAINE DE POULANGES
Route de l’Abreuvoir. 58320 Parigny-les-Vaux.
Tél. : 03 86 58 72 27
pascal.daviray58@hotmail.fr
Non loin de Parigny-les-Vaux, le domaine de Poulanges s’étend 
sur plusieurs hectares. Le pinot et le sauvignon sont cultivés par 
le propriétaire et vigneron Pascal Daviray qui se fera un plaisir de 
vous faire découvrir sa passion, entre dégustation et promenade 
dans les vignes baignées de soleil.

OUVERTURE › Toute l’année. Sur rendez-vous.
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VARENNES-VAUZELLES
CHÈVRERIE DE CHEUGNY
2 rue Pierre Brossolette. 58640 Varennes-Vauzelles.
Tél. : 06 68 10 28 03
chevreriedecheugny.wixsite.com/chevreriedecheugny
À la chèvrerie de Cheugny, une soixantaine de chèvres de race 
Alpine chamoisée vous accueillent. Vous pouvez y venir pour 
assister à la traite tous les jours à 17h30. Les fromages de 
Cheugny sont fabriqués au lait cru et entier et produisent de 
savoureux crottins et bouchons qui feront le bonheur de vos 
apéritifs et plateaux de fromages.

OUVERTURE › Toute l’année. Ouvert les mardis, vendredis et samedis, 
de 10h à 12h et de 17h à 19h.
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ALLUY
SAFRAN DU NIVERNAIS MORVAN
870 Route de Tintury. La Fontaine. 58110 Alluy.
Tél. : 07 86 97 99 24
safranieredunivernais@orange.fr • safrandumorvan.com
Saviez-vous que le safran se cultive aussi dans la Nièvre ? Vivez 
une expérience unique en visitant cette exploitation où plus de 
20.000 bulbes enterrés dans le sol entrent en pleine floraison 
durant l’automne. Après la visite, dégustez les produits safranés 
faits maison. 

OUVERTURE › Toute l’année. Boutique et visites sur rendez-
vous. Visites : 5€ par personne, gratuit pour les moins de 12 ans. 
Dégustation de produits safranés à l’issue.

PRODUCTEURS & MAGASINS DE PRODUCTEURS
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COULANGES-LÈS-NEVERS
SECRETS DE PAYSANS
6 avenue du 8 Mai 1945. 58660 Coulanges-lès-Nevers.
Tél. : 03 86 61 07 12
secretsdepaysans@orange.fr • secretsdepaysans.fr
Désireux de promouvoir la qualité paysagère de leur 
département, 10 agriculteurs se sont regroupés pour ouvrir un 
point de vente collectif de leurs produits fermiers. On y trouve 
une grande diversité de produits nivernais authentiques, frais et 
de saison, dont la demande locale ne cesse d’augmenter.

OUVERTURE › Toute l’année. Ouvert du lundi au jeudi de 8h à 13h et 
de 14h30 à 19h. Le vendredi de 8h à 19h et le samedi de 8h à 13h et 
de 14h30 à 18h.



RENDEZ-VOUS À

La boutique de l ’Office
POUR VOS IDÉES CADEAUX OU SOUVENIRS DE VOTRE PASSAGE À NEVERS, N’HÉSITEZ PAS À VENIR 

DÉCOUVRIR NOTRE SÉLECTION D’OBJETS ET DE SPÉCIALITÉS LOCALES. 

Nos conseillers se feront un plaisir de vous aiguiller dans vos choix de produits (mugs, bières, vins, 
limonades, terrines, affiches, porte-clés, magnets, livres...) et de vous renseigner par la même occasion  

sur les bonnes adresses et meilleures expériences à tester sur notre territoire.

La boutique est accessible aux horaires d’ouverture des bureaux d’accueil (voir au dos de ce guide).



RENDEZ-
VOUS

GOURMANDS
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Un tour au marché
QUOI DE MIEUX POUR DÉCOUVRIR LE TERROIR ET LES PRODUITS LOCAUX  

QUE DE SE RENDRE AU MARCHÉ ? TOUR D’HORIZON... 

MARDI 
NEVERS
Marché couvert Carnot.  
7h—12h30. Alimentation. 
Place Carnot. 
Marché couvert Saint-Arigle. 
Alimentation.
Rue du Pont-Cizeau. 

MERCREDI
CHALLUY
Les 1ers du mois.  
16h—20h. Marché Bio.
Parking de la salle des fêtes. 

NEVERS
Marché couvert Carnot. 
Alimentation. 
Place Carnot. 

VARENNES-VAUZELLES
9h—12h30. Alimentation.
Rue Louis Bodin. 

JEUDI
NEVERS
Marché couvert Carnot.  
7h—12h30. Alimentation. 
Place Carnot. 
7h30—14h. Alimentation, bazar, 
vêtements…
Rue Maréchal-Lyautey.

POUGUES-LES-EAUX
9h—12h. Alimentation, textile.
Place de la Mairie. 

VENDREDI
NEVERS
15h—19h. Place de la Résistance.  
Produits locaux et bio.
MARZY
9h—13h. Place de l’Église à Marzy. 

SAMEDI
NEVERS
Marché couvert Carnot et extérieur 
7h—12h30. Alimentation, textile, 
fleuristes...
Place Carnot. 
Marché couvert Saint-Arigle. 
Alimentation.
Rue du Pont-Cizeau. 

COULANGES-LÈS-NEVERS
9h—12h30. Alimentation, textiles, 
artisanat, ...
Terrain des Saules. 

DIMANCHE
FOURCHAMBAULT
7h—13h30. La halle accueille les 
commerces alimentaires tandis que 
les extérieurs accueillent à la fois 
des commerces alimentaires et non 
alimentaires (textiles, bijoux...).
Rue Gambetta.
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Où bruncher ?
ENTRE PETIT DÉJEUNER TARDIF ET DÉJEUNER AVANCÉ, LE BRUNCH DU DIMANCHE  

A TROUVÉ SON PUBLIC. VOICI NOTRE SÉLECTION DE BONNES ADRESSES.

NEVERS
CAFÉ VÉLO
7 place Mossé. 58000 Nevers.
Tél. : 07 86 29 96 67
Les dimanches et jours fériés. 2 formules au choix (Eggs 
Benedict ou Full English). Tarif : 23,50€. Brunch enfant : 
10,50€.

BRASSERIE PONT DE LOIRE
7 place Mossé. 58000 Nevers.
Tél. : 07 86 29 96 67
De fin août à fin mars.  
Tous les dimanches de 10h30 à 15h. Brunch à volonté. 
Tarif : Adulte : 25€. Enfant (jusqu’à 14 ans) : 17€.

POUGUES-LES-EAUX
DS LE GOÛTER
2223 avenue de Paris. 58320 Pougues-les-Eaux.
Tél. : 09 81 14 30 90
Tous les dimanches de 10h à 13h30 sur réservation. Une 
formule en deux parties dont l’une est fixe (boisson chaude, 
jus de fruits, viennoiserie, tartine et œufs brouillés) et l’autre 
change chaque mois. Tarif : 20€ par personne. 



Office de tourisme de Nevers Agglomération 
Rue Sabatier - Palais ducal - 58000 Nevers

Mai à septembre. Du lundi au samedi, de 9h30 à 12h30 et de 14h à 18h.  
Le dimanche et jours fériés, de 10h à 13h. Fermé le 1er mai.

Octobre à avril. Du mardi au samedi de 10h à 12h30 et de 14h à 17h30.  
Fermé les dimanches et jours fériés. 

Bureau d’information touristique de Pougues-les-Eaux 
2350 avenue de Paris. 58320 Pougues-les-Eaux

Mai à septembre. Les mercredis, jeudis et samedi, de 9h30 à 11h30. Fermé le 1er mai.

•

03.86.68.46.00
contact@nevers-tourisme.com • www.nevers-tourisme.com
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